
 

 

PRIMERO SABADOS 

8:00 - 12:00 
 

COMPOSICION Y 

PRODUCCION DE ALIMENTOS DOC. ANA CAROLINA HOYOS 8 

1:00 - 5:00 
 

INGLES COMERCIAL DOC. ALEXIS PEREZ 8 

8:00 - 12:00 

 

COCINA BASICA 
CHEF ALEJANDRO 

VILLAMARIN 

LAB. COCINA 

1:00 - 5:00 
 

HISTORIA DE LA 

GASTRONOMIA 
CHEF EDWIN ARISTIZABAL 3 

8:00 - 12:00 
 

FUNADAMENTOS DE 

ADMINISTRACION 
DOC. CRISTIAN OSORIO 

 

8 

1:00 - 5:00 
 

COCINA CARNES, AVES Y 

PEZ 
CHEF ALEJANDRO 

VILLAMARIN 
LAB. COCINA 

COCINA GASTRONOMICA 8 PRESENCIALES 



V8HERINEMON 

SECRETARIADO GERENCIAL 

SEGUNDO SÁBADOS 

8:00 - 12:00 
 

INGLES TECNICO 
 

LIC. BEATRIZ CANO 
 

9 
 

1:00 - 5:00 
 

CREATIVIDAD 
EMPRESARIAL  

 

ADM. MONICA SALAZAR  
 

8 
 

8:00 - 12:00 
 

SERVICIO AL CLIENTE  
 

ING. JORGE ALBETO 
CHARRY  

 

LAB. ESTETICA 
 

1:00 - 5:00 
 

CONTABILIDAD 
AVANZADA  

 

ADM CARLOS LOPEZ  
 

11 
 

8:00 - 12:00 
 

CONTABILIDAD 
AVANZADA  

 

ADM CARLOS LOPEZ  
 

11 
 

1:00 - 5:00 
 

INFORMATICA BASICA  
 

DIS. SERGIO CORTES  
 

ASISTENCIA CONTABLE Y FINANCIERA 

TERCERO SÁBADOS 

8:00 - 12:00 
 

LEGISLACION LABORAL 
 

ADM. JUAN CARLOS 
HERNANDEZ 

 

8 

 

1:00 - 5:00 
 

ADMON FINANCIERA 
 

ADM. CATHERINE LOPEZ  
 

SALA SISTEMAS 

 

8:00 - 12:00 
 

INGLES AVANZADO 
 

LIC. CARLOS MARIO 
GIRALDO 

 

5 
 

1:00 - 5:00 
 

PROCESOS TRIBUTARIOS 
 

ADM CARLOS LOPEZ  
 

3 

 

8:00 - 12:00 

 

EMPRENDIMIENTO 
 

ADM. CATHERINE LOPEZ 
 

3 
 

1:00 - 5:00 

 

PRESUPUESTO 

 
ADM. CATHERINE LOPEZ  

 

SEGUNDO SABADOS 

8:00 - 12:00 
 

COCINA FRIA CHEF EDWIN ARISTIZABAL 

 

 

LAB. COCINA 

1:00 - 5:00 
 

CREATIVIDAD EMPRESARIAL DOC. BANESA CASTRO   2 

8:00 - 12:00 
 

MANIPULACIN DE ALIMENTOS  DOC. ANA CAROLINA 

HOYOS 

 

5 

1:00 - 5:00 
 

INGLES TECNICO DOC. ALEXIS PEREZ  4 

8:00 - 12:00 
 

CONTABILIDAD DE 

COSTOS 
CONT. DIANA CRISTINA 

GIRALDO 

 

2 

1:00 - 5:00 
 

COCINA CARNES, AVES Y 

PEZ 

CHEF ALEJANDRO 

VILLAMARIN 

 

COCINA GASTRONOMICA 

 

8 PRESENCIALES 

LAB. COCINA 



 

8:00 - 12:00 
 

8:00 - 12:00 
 

8:00 - 12:00 
 

 

TERCERO SABADOS 

INGLES AVANZADO 

COCINA INTERNACIONAL 

DOC. ALEXIS PEREZ 

 

CHEF EDWIN 

ARISTIZABAL 

 

LEGISLACION LABORAL 

SERVICIO ALIMENTOS Y 

BEBIDAS 

DOC. CRISTIAN OSORIO 

 

DOC. CAMILO 

NARANJO 

 

COCINA CALIENTE  

EMPRENDIMIENTO 

EMPRESARIAL  

CHEF EDWIN 

ARISTIZABAL 

 

DOC. BANESA CASTRO 

LAB. COCINA 

9 

9 

9 

LAB. COCINA 

6 

1:00 - 5:00 
 

1:00 - 5:00 
 

1:00 - 5:00 
 

COCINA GASTRONOMICA 8 PRESENCIALES 



 

8:00 - 12:00 
 

8:00 - 12:00 
 

8:00 - 12:00 
 

1:00 - 5:00 
 

1:00 - 5:00 
 

1:00 - 5:00 
 

 

CUARTO SABADOS 

FORMULACION DE 

PROYECTOS  

ENOLOGIA 

DOC. YENNY PARRADO  

DOC. CAMILO NARANJO 

 

FORMULACION DE  

PROYECTOS  
DOC. YENNY PARRADO 

 

COCINA INTERNACIONAL CHEF ALEJANDRO 

VILLAMARIN 

 

DOC. ALEXIS PEREZ 

 

INGLES CONVERSACIONAL  

ETIQUETA Y PROTOCOLO DOC. CAMILO NARANJO 

 

8 

9 

LAB. COCINA 

7 

3 

7 

 

 

COCINA GASTRONOMICA 

 

8 PRESENCIALES 


