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 8:00 – 10:00 

 10:00 – 12:00 

8:00 – 10:00 

 

8:00 – 11:00 

FTOS DE ADMINISTRACION 

INGLES COMERCIAL 

 

 
HIST. DE LA GASTRONOMIA 

 

COCINA NACIONAL  

DOC. BANESA CASTRO 

DOC. ALEXIS PEREZ V 

 

 
CHEF ALEJANDRO VILLAMARIN 

 

CHEF ALEJANDRO VILLAMARIN 

 

8 

2 

9 

LAB COCINA 

7:00 – 10:00 COCINA BASICA CHEF EDWIN ARISTIZABAL 

 

LAB COCINA 

8:00 – 11:00 
COMPOSICION Y PROD. DE  

ALIMENTOS 
DOC ANA CAROLINA HOYOS 8 

Horas clase: 

COCINA GASTRONOMICA 16 PRESENCIALES 

DIURNA PRIMERO A 

A 

A 
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AAAAaaaAAAA

AMMMMYSBNS 

aRO 



1 SE  

Horas clase: 

COMPOSICION Y PROD. DE  

ALIMENTOS 

 

   

CHEF ALEJANDRO VILLAMARIN 

 

 DOC. ANA CAROLINA HOYOS  

 

COCINA BASICA CHEF EDWIN ARISTIZABAL 

HISTORIA DE LA 

GASTRONOMIA 
CHEF EDWIN ARISTIZABAL 

INGLES COMERCIAL 

FTOS DE ADMINISTRACION 

COCINA  GASTRONOMICA 16 PRESENCIALES 

PRIMERO B DIURNA 

8:00 – 11:00 

 

COCINA NACIONAL  LAB COCINA 

8:00 – 11:00 

 

10:00 – 1:00 

 

8:00 – 10:00 

 

8:00 – 10:00 

10:00 – 12:00 

 

3 

LAB COCINA 

2 

DOC ALEXIS PEREZ 

DOC YENNY PARRADO 

9 

2 



  

                16 PRESENCIALES  COCINA GASTRONOMICA  

SEGUNDO 
DIURNA 

8:00 – 10:00 

 

MANIPULACION DE 

ALIMENTOS 
DOC. ANA CAROLINA HOYOS 3 

8:00 – 12:00 

 

 

 

COCINA CARNES,AVES Y PE. 

. 

 

CHEF. EDWIN ARISTIZABAL LAB COCINA 

8:00 – 10:00 

 

CONTABILIDAD DE COSTOS DOC. DIANA GIRALDO 3 

8:00 – 11:00 

 

COCINA FRIA CHEF. ALEJANDRO VILLAMARIN 

 

LAB COCINA 

8:00 – 10:00 

10:00 – 12:00 

CREATIVIDAD  EMPRESARIAL 

INGLES TECNICO 

DOC. YENNY PARRADO 

DOC. ALEXIS PEREZ 

6 

8 



CVZINGLE 
  

COCINA GASTRONOMICA 
14 PRESENCIALES 

TERCERO DIURNA 

2:00 – 5:00 

 

COCINA CALIENTE CHEF. ALEJANDRO VILLAMARIN 

 

LAB COCINA 

2:00 – 4:00 

4:00 – 6:00  

 

SERV. DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 

 LEGISLACION LABORAL 

 
4 

7 

2:00 – 5:00 

 

COCINA INTERNACIONAL  
LAB. COCINA 

   

2:00 – 4:00 

4:00 – 6:00 

 

INGLES AVANZADO 

EMPRENDIMIENTO 

   DOC.  ALEXIS PEREZ 

   DOC.  YENNY PARRADO 

DOC. CAMILO NARANJO 

DOC. CRISTIAN OSORIO 

CHEF. EDWIN ARISTIZABAL 

9 

8 



V 

ETIQUETA Y PROTOCOLO 

FORMULACION  PROYECTOS 

DOC. CAMILO NARANJO 

DOC. LINA MARIA GARCIA 

 

COCINA FUSION 

DIURNA 

COCINA GASTRONOMICA 

CUARTO 

14 PRESENCIALES 

2:00 – 4:00 

4:00 – 6:00 

4 

7 

 

2:00 – 6:00 CHEF EDWIN ARIZTIZABAL LAB. COCINA 

 

2:00 – 4:00  

4:00 – 6:00 

FORMULACION PROYECTOS 

ENOLOGIA 

DOC. LINA MARIA GARCIA 

DOC. CAMILO NARANJO 

6 

4 

2:00 – 4:00 

 

INGLES CONVERSACIONAL DOC. ALEXIS PEREZ 7 


